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Arfpasi

Calamaro vipieno alla medtercanea - 15 €

Mediterranean-style stuffed squid — Tintenfisch geflillt nach mediterraner Art

Ombring scoffafa con punfarelle, salsa ol prezzemdlo e acciughe - 15 €

Seared meagre with puntarelle, parsley sauce, and anchovies - Gebratener Umberfisch mit Puntarelle,

Petersiliensauce und Anchovis

Tatre di gamberi v con ponzanelln e scardg - 15 €

Pink shrimp tartare with panzanella and escarole - Tatar von Rosa-Garnelen mit Panzanella und Endivie

Uovo in camicia, spoma. di pecorino € aparagi -~ W0 €

Poached egg, pecorino cheese foam and asparagus - Pochiertes Ei, Pecorino-Kése-Schaum und griiner Spargel

Carpaccio di manzo con fave, asparagi @ piseli - 11 €

Beef carpaccio with fava beans, asparagus, and peas — Rindercarpaccio mit Akerbohnen, Spargel und Erbsen

PY(M( (ﬂﬁ( RISTORANTE
F il Pescafore

Lmqutne, Seppie € Crema di pare Nero 15 € 5

Linguine with cuttlefish and black bread cream — Linguine mit Tintenfische und Schwarzbrotcreme

freqola e vongole e botfarga - 11 €

Fregola pasta with clams and roe - Fregola Pasta mit Venusmuscheln und Rogen

L lasaqna del Pescatore - 1 £

Fisherman’s lasagna - Fisch-Lasagne

Lo i pormigana. & melwzgre - 11 €

Eggplant parmigiana - Auberginen-Parmigiana

Potfone di ulled ork jl(o 0rsino, sedano ripd ¢ C olle di Trope e = £

Home made pu ed pork aV|oI| wild garlic, celeriac, and Tropea onions - Hausgemachte Ra
mit Pulled-Pork gefillt, Barlauch, Knollensellerie und Tropea-Zwiebeln

Tutti i prodotti ittici sono congelati allorigine o abbattuti successivamente



Second: - piff

Bazio aln mederares - % €

Mediterranean-style sea bass - Wolfsbarsch auf mediterrane Art

Lucio perca alla mugnaia, $inaci € agrome candio - 51 €
Pike-perch meuniére with spinach and candied citris - Zander nach Mdillerin-Art mit Spinat und kandierten
Zitrusfrichten

Toglafa di vapa vossa, soffice ol buslico € carle - 15 £

Sliced beetroot with basil mousse and carrots - Rote Bete mit Basilikummousse und Karotten

[ qmnol frilo & pwranza - % €

Mixéd fried seafood - Gemischte Fischfrittiire

Poma iverico al miele, Carole fave e patfe - 55 €

Iberian pork with honey, carrots, fava beans, and potatoes - Iberisches Schweinefleisch mit Honig, Karotten,
Akerbohnen und Kartoffeln

Dessert

Lompori, gelafo ai semi di 2ucca @ Coccolgdo fondenfe - W €

Raspberries, pumpkin seed ice cream, and dark chocolate — Himbeeren, Kiurbiskern-Eis und Zartbitterschokolade

Magnum ai fre- cioccolafi, e ciliegin - W €

Three-chocolate Magnum ice cream with cherfy - Magnum Eis mit dreierlei Schokoladen und Kirschen

Cremoso al rvibes, con cuore di rabarbaro e sesamo - W €

Blackcurrant cream with a rhubarb and sesame heart - Johannisbeer-Creme mit Rhabarber- und Sesamkerne

Mousse al cocco con Sorbeffo ol limone, caffe e zenzero - W £

Coconut mousse, lemon, coffee, and ginger sorbet - Kokos-Mousse, Zitronensorbet mit Kaffee und Ingwer

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari il nostro-personale € a disposizione per fornire adeguate informazioni su cibi e bevande
In case of allergies or food intolerances, kindly notify our staff who will provide you with detailed information about dishes and beverages



